
 

 
DAVOR 
 
Crostini-Variation    8.8 
Tomate-Ziegenkäse-Schmand |Blattspinat-Tomaten | Oliven-Crème 
 
Konrads Schafskäse-Creme      7.9 
Kräuter | Klosterbrot 
 
Karamellisierter Ziegenkäse      10.9 
Apfel-Mango-Chutney |Rosmarinhonig | Klosterbrot 
 
Gunhilds Kräuter-Dip      6.9 
Frischkäse | Schnittlauch | Petersilie | Zitronenmelisse | Klosterbrot 
 
Kleiner gemischter Salat      4.9 
Blattsalate |Gurke | Kirschtomate | Frühlingszwiebel | Paprika 
gerösteter Kerndl-Mix | Himbeer-Balsamico-Dressing    
 

Rinderkraftbrühe   6 
mit buntem Wurzelgemüse | frische Kräuter | Klosterbrot 

+ Leberknödel   1.5 
+ Flädle   0.9 

 
 
 
MITTENDRIN  
 
Weißer Käse mit "Pfälzer Ofe-Grumbeer"      8.9 
Quark |Zwiebel | Kräuter | Ofenkartoffel 
 
Handkäse mit Musik      9.4 
Hausmarinade mit Bad Dürkheimer Weißwein | Zwiebelringe 
Petersilie | Kümmel | Butter | Klosterbrot 
 
Pfälzer Wurstsalat 9.9 
Zwiebeln | Tomaten | Gewürzgurken | Essig-Öl-Vinaigrette | Klosterbrot 
  

+ Pommes Frites   3.5 
 
Gratinierter Schafskäse      11.9 
Olivenöl | Tomaten | Zwiebel | Knoblauch | Peperoni | Kräuter der Provence | Klosterbrot 
 
Flammkuchen Elsässer Art   11.9 
Zwiebeln | Speck | Schmand  
 
Flammkuchen griechischer Art        11.9 
Peperoni | Feta | Schmand  
 
 



 

 
 
HAUPTSACHE 
 
Große, bunte gemischte Salatvariation        12.5 
saisonale Blattsalate | Gurke | Kirschtomate | glacierte Birne 
Frühlingszwiebel | Paprika | gerösteter Kerndl-Mix | Formaggio duro Italiano 
Himbeer-Balsamico-Dressing | Klosterbrot 
 
+ Putenbruststreifen kross gebraten   5.4 
+ gegrillte Lachstranche    9 
+ Falafel-Knusperbällchen         6 
+ Karamellisierter Ziegenkäse      6.5 
 
 
 

Konrads Holzofenbrote 
zwei Scheiben gebackenes Klosterbrot | Olivenöl  

 Blattsalate & knackiges Gemüse | gerösteter Kerndl-Mix 
 glacierte Birne | Himbeer-Balsamico-Dressing    

   
„American Pulled Pork“ 16.9 

stundenlang in Honig & Himbeer-Senf-Rub 
mariniert & liebevoll über Nacht gegart 

verfeinert mit würzig-süßer BBQ-Sauce | Röstzwiebeln 
 

„French Creamy Tomatoes”      16.9 
Crème fraîche | französischer Ziegenkäse 

 Rosmarin-Honig | Dijon-Senf  
 

„Spinach & Ricotta“      16.9 
Getrocknete Tomaten | Blattspinat | Formaggio duro Italiano   

geröstete Sonnenblumenkerne | Pesto 
 
 
 
Konrads Pfälzer Teller 
karamellisiertes Gin-Sauerkraut | deftige Zwiebelsauce  
Röstzwiebeln | Wildkräuter | Apfel-Mango-Chutney | Klosterbrot 
 

+ Saumagen | Leberknödel | Pfälzer Bratwurst   16.8 
+ Schiefer Sack - Leberknödel | Pfälzer Bratwurst   14.5 
+ zwei Saumagen   14.5 
+ Pfälzer Dekolleté - zwei Leberknödel   14.8 
+ Doppelter Spaß - zwei Pfälzer Bratwürste   14.5 
 
+ "Grumbeerschdambes" handgemacht (statt Klosterbrot)      2.5 
Kartoffelstampf | Muskat      



 

 
Cordon Bleu   19.5 
Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Bergkäse | Bauernschinken 
Wildpreiselbeeren | Bratensauce | Zitronenschnitz | Pommes Frites    
 
Schnitzel "Wiener Art"   16.9 
Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Pommes-Frites | Bratensauce  
Wildpreiselbeeren | Zitronenschnitz 
auch als kleine Portion erhältlich (mit kleinem Schnitzel)  14.5 
 
Kloster Schnitzel   18.9 
Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Schafskäse-Sauce | Süßkartoffel-Pommes 
 
Französisches Kalbsrahmgulasch mit Estragon    24.9 
Goulasch de veau à l'estragon 
Estragon | Champignons | Spätzle 
 
Currywurst „Pfälzer Art“   12.9 
zwei Pfälzer Bratwürste | Currysauce handgemacht | Pommes Frites 
auch als kleine Portion erhältlich (mit einer Bratwurst)    10.9 
 
 

Kräuter-Risotto mit Formaggio duro Italiano      16.5 
 Ruccola-Crunch | buntes Pfannengemüse | Käsechip 

 

+ gegrillte Lachstranche    9 
 

Käsespätzle mediterran      15.5  
Bergkäse | Gouda | abgeschmolzene Zwiebeln | 

Sahne| getrocknete Tomaten | Röstzwiebeln 
 
 
KIDS – für unsere Kleinen bis 14 Jahre 
 
Bratwurst    6.9 
eine Pfälzer Bratwurst | Pommes Frites 
 
Kinderschnitzel    9.9 
Ketchup | Pommes Frites 
 
Kleiner „Spatz“   6.9 
Spätzle | Bergkäse & Gouda | Sahne | Röstzwiebeln 
 
Pommes Frites und Ketchup        4.5 
 
Räuberteller   0 
bei den Großen stibitzen  



 

DANACH 
 
Flammkuchen Apfel & Zimt         11.9 
Crème fraîche | Apfel & Zimt 
 
Vanilleeis mit Himbeerragout      7.9 
 
 

Omas großer Landkuchen        4.5  
verschiedene Sorten auf Anfrage  

+ Portion Sahne   0.5 
 

Saftiger Schoko-Brownie         3.5 
+ Portion Sahne   0.5 

 
 
 
 
BEILAGEN 
 
Bratkartoffeln      | Ofenkartoffel       | Nudeln      | Spätzle      
Kartoffelstampf (Grumbeerschdambes)      | buntes Pfannengemüse      
je Beilage    3.5 
 
 

Pommes      4.5 
Süßkartoffel-Pommes      4.9 
 
jede Beilagen-Änderung 1 
Beilagen-Änderung auf Süßkartoffel-Pommes      1.5 
 
ofenfrisches Klosterbrot      1.5 
 
 

Ketchup | Mayonnaise | Senf   0 
 
 
NACHSCHLAG 
 
Es heißt nicht umsonst: satt & zufrieden. Sollten Ihnen die Beilagen einmal nicht ausreichen, 
dann bringen wir Ihnen selbstverständlich einen Nachschlag ohne Berechnung. Ausgenommen 
hiervon sind die Kinderportionen und die kleinen Portionen. 
 
     fleischlos genießen       vegan & fleischlos genießen 
 
Die Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen lassen Sie sich gerne von unseren 
Mitarbeitern aushändigen.  Wir führen hierzu ein separates Informationsblatt, welches Sie sehr 
gerne jederzeit einsehen können. 
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