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DAVOR

Crostini-Variation 8.8
Tomate-Ziegenkdse-Schmand [Blattspinat-Tomaten | Oliven-Créme

Konrads Schafskise-Creme §8 7.9
Krduter | Klosterbrot

Karamellisierter Ziegenkdse 8 10.9
Apfel-Mango-Chutney [Rosmarinhonig | Klosterbrot

Gunhilds Krauter-Dip @ 6.9
Frischkdse | Schnittlauch | Petersilie | Zitronenmelisse | Klosterbrot

Kleiner gemischter Salat @ 4.9
Blattsalate |Gurke | Kirschtomate | Friihlingszwiebel | Paprika
gerdsteter Kerndl-Mix | Himbeer-Balsamico-Dressing

Rinderkraftbriihe 6

mit buntem Wurzelgemiise | frische Krduter | Klosterbrot
+ Leberknodel 1.5

+ Fladle 0.9

MITTENDRIN

WeiRer Kise mit "Pfilzer Ofe-Grumbeer" &8 8.9
Quark [Zwiebel | Kriuter | Ofenkartoffel

Handkase mit Musik 8 9.4
Hausmarinade mit Bad Diirkheimer WeiSwein | Zwiebelringe
Petersilie | Kiimmel | Butter | Klosterbrot

Pfdlzer Wurstsalat 9.9
Zwiebeln | Tomaten | Gewiirzgurken | Essig-Ol-Vinaigrette | Klosterbrot

+ Pommes Frites 3.5

Gratinierter Schafskdse @ 11.9
Olivenél | Tomaten | Zwiebel | Knoblauch | Peperoni | Kréuter der Provence | Klosterbrot

Flammkuchen Elsdsser Art 11.9
Zwiebeln | Speck | Schmand

Flammkuchen griechischer Art 8 11.9
Peperoni | Feta | Schmand
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HAUPTSACHE

GroBe, bunte gemischte Salatvariation 8 12.5

saisonale Blattsalate | Gurke | Kirschtomate | glacierte Birne
Friihlingszwiebel | Paprika | gerésteter Kerndl-Mix | Formaggio duro Italiano
Himbeer-Balsamico-Dressing | Klosterbrot

+ Putenbruststreifen kross gebraten 5.4
+ gegrillte Lachstranche 9

+ Falafel-Knusperbilichen @ 6

+ Karamellisierter Ziegenkise &8 6.5

Konrads Holzofenbrote

zwei Scheiben gebackenes Klosterbrot | Olivendl
Blattsalate & knackiges Gemiise | gerdsteter KerndI-Mix
glacierte Birne | Himbeer-Balsamico-Dressing

,American Pulled Pork“ 16.9

stundenlang in Honig & Himbeer-Senf-Rub

mariniert & liebevoll iiber Nacht gegart

verfeinert mit wiirzig-siiSer BBQ-Sauce | Réstzwiebeln

,French Creamy Tomatoes” 8 16.9
Creme fraiche | franzdsischer Ziegenkdse
Rosmarin-Honig | Dijon-Senf

»Spinach & Ricotta” 8 16.9
Getrocknete Tomaten [ Blattspinat | Formaggio duro Italiano
gerdstete Sonnenblumenkerne | Pesto

Konrads Pfalzer Teller
karamellisiertes Gin-Sauerkraut | deftige Zwiebelsauce
Rostzwiebeln | Wildkrduter | Apfel-Mango-Chutney | Klosterbrot

+ Saumagen | Leberknodel | Pfalzer Bratwurst 16.8
+ Schiefer Sack - Leberknodel | Pfalzer Bratwurst 14.5
+ zwei Saumagen 14.5

+ Pféilzer Dekolleté - zwei Leberknddel 14.8

+ Doppelter Spafs - zwei Pfalzer Bratwiirste 14.5

+ "Grumbeerschdambes" handgemacht (statt Klosterbrot) @ 2.5
Kartoffelstampf | Muskat



\aa
B KONRAD 2

KLOSTERSCHANKE

- P‘MI isth-i rik,'lwtawl 2 G’“‘ A‘S‘”"‘qzstj\}v

Cordon Bleu 19.5
Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Bergkdse | Bauernschinken
Wildpreiselbeeren | Bratensauce | Zitronenschnitz | Pommes Frites

Schnitzel "Wiener Art" 16.9

Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Pommes-Frites | Bratensauce
Wildpreiselbeeren | Zitronenschnitz

auch als kleine Portion erhaltlich (mit kleinem Schnitzel) 14.5

Kloster Schnitzel 18.9
Schweinefleisch in Knusper-Panko-Panade | Schafskdse-Sauce | SiifSkartoffel-Pommes

Franzosisches Kalbsrahmgulasch mit Estragon 24.9
Goulasch de veau a I'estragon
Estragon | Champignons | Spdtzle

Currywurst , Pfalzer Art“ 12.9
zwei Pfdlzer Bratwiirste | Currysauce handgemacht | Pommes Frites
auch als kleine Portion erhaltlich (mit einer Bratwurst) 10.9

Krauter-Risotto mit Formaggio duro Italiano 8 16.5
Ruccola-Crunch | buntes Pfannengemiise | Kdsechip

+ gegrillte Lachstranche 9
Kisespitzle mediterran §8 15.5

Bergkdse | Gouda | abgeschmolzene Zwiebeln |
Sahne| getrocknete Tomaten | Réstzwiebeln

KIDS - fur unsere Kleinen bis 14 Jahre

Bratwurst 6.9
eine Pfdlzer Bratwurst | Pommes Frites

Kinderschnitzel 9.9
Ketchup | Pommes Frites

Kleiner ,,Spatz“ 6.9
Spdtzle | Bergkdse & Gouda | Sahne | Réstzwiebeln

Pommes Frites und Ketchup @ 4.5

Rauberteller 0
bei den GrofSen stibitzen
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Flammkuchen Apfel & Zimt @ 11.9
Creme fraiche | Apfel & Zimt

Vanilleeis mit Himbeerragout §3 7.9

Omas groRer Landkuchen §8 4.5
verschiedene Sorten auf Anfrage
+ Portion Sahne 0.5

Saftiger Schoko-Brownie 8 35
+ Portion Sahne 0.5

BEILAGEN

Bratkartoffeln @ | Ofenkartoffel @ | Nudeln Q@ | Spatzle €8
Kartoffelstampf (Grumbeerschdambes) 8 | buntes Pfannengemiise @
je Beilage 3.5

Pommes Q@ 4.5
SuRkartoffel-Pommes @ 4.9

jede Beilagen-Anderung 1
Beilagen-Anderung auf SiiRkartoffel-Pommes @ 1.5

ofenfrisches Klosterbrot @ 1.5

Ketchup | Mayonnaise | Senf 0

NACHSCHLAG

Es heiRt nicht umsonst: satt & zufrieden. Sollten Ihnen die Beilagen einmal nicht ausreichen,
dann bringen wir Ihnen selbstverstandlich einen Nachschlag ohne Berechnung. Ausgenommen
hiervon sind die Kinderportionen und die kleinen Portionen.

8 fleischlos geniellen Q vegan & fleischlos genielRen

Die Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen lassen Sie sich gerne von unseren
Mitarbeitern aushandigen. Wir flihren hierzu ein separates Informationsblatt, welches Sie sehr
gerne jederzeit einsehen kdnnen.
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